

Pays : France
Type de fromage : Camembert Lanquetot
Production : 2010
Région : Orbec-en-Auge (Normandie) France
[bookmark: _GoBack]Prix: 9,20 €/Kg
Ce camembert n’est plus fabriqué au lait cru, mais au lait « thermisé », ce qui est un néologisme pour désigner en fait une pasteurisation du lait. Il a une belle consistance et ne manque pas de caractère, mais il a perdu une bonne partie de l’arôme unique qui faisait sa réputation depuis 1842. Son goût devrait être maintenant plus « uniformisé » pour les marchés internationaux. Il est aussi resté très cher. Il se marie bien avec un vin corsé, surtout s’il est un peu « fait ». 
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