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Entrées

Rouleaux printaniers avec sauce nuoc-nam aux piments
Thot Man Pla beignets de poissons avec trempette piquante
Poulet grillés et crevettes satay avec sauce aux arachides au curry, sauce pimentée à l’ail et chutney au concombre épicé

Plat principal

Haw Mok - Poisson à la vapeur au curry rouge
Délicieux ragoût de poissons au curry rouge et lait de coco. Parfumé au basilic thaïlandais
Kai Yang - Poulet rôti à l'ail
Poulet mariné au gingembre et à l’ail, grillé au feu de bois et parfumé au citron
Servi sur lit de riz gluant, avec sauce thaï épicée
Pad Thai—Plat de nouilles classique
Le repas de nouilles de riz classique de la Thaïlande, avec crevettes, poulet, tofu, germes  de soja et arachides grillées. Servi avec du chutney au  concombre et de la sauce pimentée.
Salade de mangue verte avec sauce à la menthe sur un lit de légumes variés

Café, Thé, Thé Thaï ou Chai


Exemple de banquet toscan

Antipasti

Bruschettas à l’ail, tomates fraîches
et olives noires
Figues fraîches avec fromage de chèvre et Prosciutto
Brochettes de crevettes grillées

Plat principal

Saumon poché froid recouvert de
Tranches de concombre givrées
Saumon poché au court-bouillon, puis refroidi et recouvert de fines tranches de concombre
Bistecca alla fiorentina
Généreuse tranche de bœuf Chianina saisie sur
charbons de bois brûlants
Cailles farcies grillées
Caille rôtie, farcie au riz sauvage,  pâté de foie gras, champignons, herbes et brandy.
Servie avec une sauce à la grappa au vin blanc
Légumes grillés
Pommes de terre nouvelles, oignons, carottes, aubergine, zucchini et épinards.
Salade verte

Café, Thé ou Chai


Exemple de banquet indien

Entrées

Crevettes frites sauce au curry et lait de coco
Muli ke parrathas—chapatis farcis au radis blanc et au curry vert
Samosas à la sauce tamarin

Plats- Grillades

Agneau Indien et bœuf Kebab, poulet Tikkai et filet de saumon fumé
Des recettes traditionnelles d’épices fraîches, de menthe et de yaourt sont utilisées pour mariner l’agneau, le bœuf et le poulet. Le saumon est mariné puis légèrement fumé au bois de pommier.
Riz Cachemire
Garni de pêches sautées, d’amandes et
de pistaches.
Chutneys aux tomates, à la menthe et à la noix de coco
Khira raita – Concombres au yoghourt
Poori
Petits pains frits à l’huile
Salade verte

Café, Thé ou Chai indien


Appelez-nous pour un menu personnalisé conçu en fonction de vos goûts et de votre budget
Services de traiteur

Tarif des menus et des buffets

Nourriture : 40 $ par personne, plus livraison et pourboires
Réservations : Acompte de 50 % du prix au moment de la réservation. Solde à la livraison. L’acompte n’est pas remboursable en cas d’annulation.
Service : 20 l’heure, par employé pour la préparation du buffet, des tables et du bar, le service du buffet ou le service aux tables et le nettoyage.

Équipement : Disponible en location
Autres commodités : Nous disposons en location d’une élégante salle de banquet pour 140 personnes. La terrasse extérieure, avec vue sur la rivière peut recevoir 55 personnes lorsque le temps le permet.


Votre nom, Propriétaire
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Traiteur La Grosse pomme
Lac-aux-Sables, Québec
Tél : 418-555-4783
www.lagrossepomme.com.qc

Traiteur
La Grosse pomme
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Services de traiteur complets offerts pour toutes sortes d’occasions. Menus et estimations disponibles sur demande
image1.wmf

image2.wmf

