Ferme communautaire La Vieille grange
L’agriculture communautaire à l’œuvre en Estrie
[bookmark: _GoBack]Établie comme ferme communautaire en 2001, La Vieille grange est un producteur certifié bio de légumes, de fruits et de fleurs situé dans la vallée du Memphrémagog en Estrie au Québec. Notre Programme d’agriculture communautaire (PAC) en est à sa dixième saison. [image: C:\Users\Jennifer\AppData\Local\Microsoft\Windows\Temporary Internet Files\Content.IE5\1SDXGVIQ\MP900289147[1].jpg]
Qu’est ce que le Programme d’agriculture communautaire? 
Le Programme d’agriculture communautaire (PAC) est un partenariat entre les cultivateurs et les adeptes de produits frais. Ce partenariat est soutenu par l’idée que tous sont responsables de la terre. Les membres du PAC appuient les fermiers qui entretiennent la terre de manière responsable tout en produisant des denrées de qualité. Faire partie d’un PAC est comme avoir son propre cultivateur. Vous devenez membre d’une ferme locale en achetant une « part » dans cette ferme. En retour, vous recevez une part hebdomadaire de la récolte tout au long de la saison agricole. Cet arrangement économique profite aux fermiers qui se retrouvent avec plus de liquidités en début d’année et garantit un marché pour les produits locaux. Il est aussi profitable pour les membres, puisque vous recevez des produits locaux frais. Et il profite à toute la collectivité en assurant la viabilité des fermes et des emplois, et en garantissant un approvisionnement en produits sains. 
[image: C:\Users\Jen\AppData\Local\Microsoft\Windows\Temporary Internet Files\Content.IE5\Q3HFQR7B\MPPH01778J0000[1].jpg]Comment cela fonctionne-t-il? 
Nous, les fermiers, sommes responsables des semis, de l’entretien et de la récolte. Les membres de la ferme achètent leur part de la récolte durant l’hiver puis, chaque semaine durant la saison agricole, ils viennent chercher leurs produits récoltés à la ferme. Pour 2013, le montant des parts à la Vieille grange est de 350 $. De la mi-juin au 1er octobre, vous obtiendrez une grande variété de légumes de saison frais. Les premières récoltes sont surtout composées de légumes-feuilles, de salades mêlées et de fines herbes. Les récoltes de la mi-été foisonnent de légumes les plus divers. Selon les années, certaines cultures ont un rendement exceptionnel et d’autres donnent moins que prévu. En tant que partenaires, nous partageons les bénéfices des récoltes abondantes et les risques des mauvaises. Le ramassage à la ferme se fait les lundis et jeudis, de 17 h à 19 h. 
Que produit la ferme La Vieille grange?
Nous cultivons plus de 250 variétés de fruits et légumes bio. Nous vendons aussi nos produits à notre kiosque et dans les marchés locaux. 







Ferme communautaire La Vieille grange
B. P. 78
Mansonville (QC) J0P 0X4
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Savez-vous d’où viennent vos aliments?
Voulez-vous manger des aliments bio, frais et locaux?
Voulez-vous appuyer les fermes locales et assurer des emplois?

Devenez membre de la ferme communautaire La Vieille grange.

Pour en savoir plus sur La Vieille grange
et le Programme d’agriculture communautaire, 
appelez au 555-3948 ou visitez vieillegrange-pac.org.
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